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Saveurs & Bonheur
45, rue de la foret - 56330 CAMORS
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Nos menus

L BT o o 78,20 € *
S T 67,°0€*
VLU SV U S #7777 65,70 € *
oo o 67,°0 € *
00 T o 68,20 € *
REEOUI A8 PN e 85,20 € *
Nos ateliers animation Vin d’RONNEUI-=----=- s 7,°0€
MENU MOUSS IO 9,°0¢
VL BIIU A 07~ 20,90 ¢
MBNU PrE St AT == 25,00 ¢

* par personne (3 partir de)

Les formules en livraison
Retour de mariage

L@ BIUIN G~ 17,°0€
@S BrUSCNETEAS - 17,°0€
L@ BUFf@T frOid-- - 17,°0€
L@ Pani@r PigUE- MU === 15,°0€
Le COCKEail dEJ@UNATOII@ - 20,0 €

Nos formules "plats chauds & desserts"

NOS PIats fOSTIfG -arrarrarrrrrr e N.C.
Nos plats avec un accompagnemMent INCIUS:-------x-mrarmrmramremrm s N.C.
NOS PlaAtS UM QUES -t N.C.
e o o] N.C.
Location du materiel et [iVraison:--------x-xrrrrmrrr s N.C.

Les formules avec service
Retour de mariage
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Le Buffet avec plat chaud:---------mmrmmmmmmss s

Formule Créperie
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Vin d’honneur

Crémant de Bourgogne & Boissons Softs
Amuse-bouche 10 Piéces Cocktail / Personne
&
Un atelier animation plancha avec une brochette de volaille et une brochette de boeuf marinée
Option : 3 Ateliers au choix en supplément 7.50€/pers - voir notre carte

Nos Entrées

Pot au Feu de Foie Gras de Canard Brunoise de Légumes & Parfum de Truffe

Ou

Le Filet de Bar Créme de Cresson & Mousseline de Patates Douces
Ou

Le Filet de Saint Pierre Créme Océane & sa galette de Légumes

Ou

Croustade aux Saint-Jacques et Gambas & sa Creme Langoustine
Ou

Feuilleté au Ris de Veau a la Creme de Cépes

Nos plats

Médaillon de Lotte en Brochette Lardé Creme d’Aneth & Son Clafoutis aux Légumes
Ou
Pavé de Turbot Creme Nantua & Creme Citronnée aux petits Légumes
Ou
Filet de Pigeonneau en Brochette & Sauce au Foie Gras

Ou

Filet de Boeuf Charolais en CroQte a la Bordelaise
Ou

La Pintade Fermiere en Cocotte Sauce aux Morilles
Ou

Grenadins de Veau a La Normande (Filet de Veau)


https://saveursetbonheur.arrowbase.com/notre-catalogue-mariage-nos-menus-nos-ateliers-animation-vin-d-honneur_10
https://saveursetbonheur.arrowbase.com/notre-catalogue-mariage-nos-menus-nos-ateliers-animation-vin-d-honneur_10

La Farandole de Légumes

Gratin Dauphinois Maison - Mille-Feuille de Carottes au Cumin - Tomate Cocktail R6tie aux Herbes

Les Délices du Berger

La Trilogie de Fromages Ou La Briochette a la Fourme d’Ambert & Poires Réties
Douceur du jardin

Le Moment Gourmand

Royal Chocolat Noir aux Eclats de Noisettes & Petite Créme Gourmande
Ou
Craquant aux Poires & Son Caramel au Beurre Salé
Ou
Fraisier Facon Crumble & Coulis d’Agrumes
&
La Farandole de Gourmandises du Chef

Les Vins Rouge - Blanc - Le café

A partir de

7820 € TTC

par Personne

Vin d'Honneur pour les Personnes en Supplément 16.50€/Adulte et 5.50€/Enfant



Vin d’honneur

Crémant - Cocktail de Fraises & Menthe en Bulles - Punch des iles en Fontaine
Amuse-bouche 10 Piéces / Personne
Option : 3 Ateliers au choix en supplément 7.50€/pers - voir notre carte

Nos Entrées

"Entre Terre & Mer "

Terrine de Saint Jacques Maison- Tartare de Saumon Frais en Cuillére - Terrine de Foie Gras de Canard
Maison
Brochette de Magret de Canard Fumé - Brochette de Jambon de Montagne
(Sup 3.50€/pers)
Ou
Terrine de Foie Gras de Canard Maison & Sa Compotée a la Mangue en Cuillere
Pain aux Fruits & Brochette de Magret de Canard Fumé
Ou
Brochette de Noix de Saint Jacques Beurre Vanillé Fondue de Poireaux & Sa Chips de Chorizo Doux
(Sup 4.50€/pers)
Ou
La Nage de Saint Jacques & Son Panaché de Légumes de Saison
(Sup 4.50€/pers)
Ou
Le Filet de Saint Pierre Sauce Cardinale & Sa Galette de Légumes
Ou
Symphonie aux deux Saumon facon Bagel Vinaigrette au Curcuma

Nos plats

Tournedos Rossini & Sa Chips de Chorizo Doux (Sup 3.50€/pers)
Ou
Filet de Caille Lardé en Brochette & Sa Sauce au Foie Gras
Ou
Cassolette Lotte et Saint-Jacques Safrané & Petits Légumes Rotis
Ou
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Supréme de Pintade Fagon Chausson & Sa Creme de Cidre Doux
Ou
Effiloché de Magret de Canard Poélée aux Myrtilles
Ou
Cassolette de Veau Crémée a la Normande

" La Farandole de Légumes "

Gratin Dauphinois Maison - Mille-Feuille de Carottes au Cumin - Tomate Cocktail Rétie aux Herbes

Le Moment du Berger

La Douceur du Jardin
Trilogie de Fromages Ou Chévre Chaud au Miel et Fleur de Thym

Les Gourmandises des Anges

Le Craquant aux Poires & Son Caramel au Beurre Salé
Ou
Le Croustillant Fruits Rouges & Ses Gourmandises
Ou
Le Fraisier Facon Mercotte
Ou
Le Royal Exotique
&
La Farandole Surprise de Petites Gourmandises

Les Vins Rouge & Blanc - Le café

A partir de

67”0 €TTC

par personne

Vin d'Honneur pour les Personnes en Supplément 13.50€/Adulte et 5.50€/Enfant



Vin d’honneur

Crémant - Cocktail de Fraises en Bulle & Punch en fontaine
Boissons Softs
Amuse- bouches 10 Pieces/Personne
Option : 3 Ateliers au choix en supplément 7.50€/pers - voir notre carte

Nos Entrées

Entre Terre & Mer
(Sup 3.50€/pers)
Terrine de Saint Jacques Maison - Saumon Fumé - Terrine de Foie Gras Maison - Magret de Canard
Fumé - Jambon de Montagne
Ou
Le Foie Gras de Canard en Terrine Tuile de Blé Noir & Compotée d'oignons
Ou
Le Filet de Bar Sauce Cardinal & Son Soufflé a la Patate Douce
Ou
Symphonie aux deux Saumon facon Bagel Vinaigrette au Curcuma
Ou
La Nage de Saint Jacques & Gambas Petits Légumes ROtis

(Sup 4.50€/pers)

Ou
La Blanquette de Lotte aux Girolles en Cassolette
(Sup 3.50€/pers)

Nos Viandes

Filet de Caille Lardé en Brochette & sa Sauce au Foie Gras
Ou
Effiloché ou Tournedos de Magret de Canard Sauce Banyuls
Ou
Cassolette de de Veau Crémée a la Normande
Ou
Ballotin de Pintade Farci aux Cépes
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" La Farandole de Légumes "

Gratin Dauphinois Maison - Mille-Feuille de Carottes au Cumin - Tomate Cocktail R6tie aux Herbes

L'Instant Gourmand

Le Craquant aux Poires & Caramel Au Beurre Salé

Ou

Le Fraisier Facon Mercotte
Ou

Le Royal Exotique

Ou

Le Bigouden aux Pommes
&

La Déclinaison de Gourmandises

Les Vins Rouge & Blanc - Le Café

A partir de

65,20 € TTC

par personne

Vin d'Honneur pour les Personnes en Supplément 13.50€/Adulte et 5.50€/Enfant



Vin d'honneur

Crémant - Cocktail en Bulle "Les Caprices du Chef " & Boissons Softs
Amuse-bouche 10 Pieces / Personne
Option : 3 Ateliers au choix en supplément 7.50€/pers - voir notre carte

Nos entrées

Assiette Gourmande Printaniere

Ou
Croustillant aux Tomates et Chévre basilics
Ou
Tarte Fine au Saumon & Sa fondue de poireaux
Ou
Déclinaison de Saveurs Nordique & Saumon Fumé

Ou

La Mise en Bouche Royal du Chef

Nos viandes

La Cote de Beeuf Charolaise Servie sur Planche - Sauce Béarnaise maison
(Sup 3.50 € /pers)
Ou
Porcelet ou Agneau a la Broche Farci - Sauce champétre
Ou
La Brochette de Viande Grill Mixt - Sauce aux poivres
Agneau Ou Beeuf - Saucisse de Toulouse - Echine de Porc - Tomates - Courgettes - Champignons
« Andouillette facultatif »

" La Farandole de Légumes "

Pommes de Terre Paysanne - Crumble de Légumes en Cassolette - Salade Verte
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La Planchette Fromagére

Tome de Savoie & Fromage de Chevre Ou Camembert a la Braise
Salade verte

Quel Délice !

Le Craquant aux Poires & Caramel Au beurre Salé
Ou
Le Royal Exotique
Ou
Délice aux Péches Facon Melba
Ou
Le Bigouden aux Pommes
Ou
Le Fraisier Facon Mercotte
&
La Déclinaison de Gourmandises

Les Vins Blanc & Rouge - Le Café

A partir de

67”0 € TTC

par personne

Vin d'Honneur pour les Personnes en Supplément 13.50€/Adulte et 5.50€/Enfant



Vin d'honneur

Crémant - Cocktail en Bulle "Le Pacifique" & Boissons Softs
Amuse-bouche 10 Pieces / Personne
Option : 3 Ateliers au choix en supplément 7,50€/pers - voir notre carte

Nos entrées

Blinis revisité au Saumon fumé Créme Ciboulette Citronnée
Ou
Duo de Saint Jacques & Moules en Nage Velouté a la Gambas
Ou
Symphonie aux deux Saumons facon Bagel Vinaigrette au Curcuma
Ou
Gravlax de Saumon a I'Aneth Toast grillé Creme Chantilly

Nos plats

Pavé de Turbot Poélé Creme citronnée a I'Aneth (Sup 4.50€/pers)
Ou
Cassolette Lotte et Saint-Jacques Safrané & Petits Légumes Rotis
Ou
Le Filet de Bar Sauce Cardinal & Son Soufflé a la Patate Douce
Ou
La Cotriade de Cornouaille aux Langoustines

" Déclinaison de Légumes Du Chef "

Gratin Dauphinois Maison - Mille-Feuille de Carottes au Cumin - Tomate Cocktail Rotie aux Herbes

La Planche de Fromage

Morbier - St Nectaire - Cantal
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Salade verte

Les Délices du Chef

Douceur Passion Coulis Fruits Rouges

Ou

Délice a la Péche Facon Melba
Ou

Feuillantine au Chocolat Noir
&

Farandole de Gourmandises
Les Vins Blanc - Rouge - Le Café

A partir de

68,°0 € TTC

par personne

Vin d'Honneur pour les Personnes en Supplément 13.50€/Adulte et 5.50€/Enfant



Vin d'honneur

Crémant - Cocktail en Bulle "Le Lagon Bleu" & Boissons Softs
Amuse-bouche 10 Piéces par Personne
Option : 3 Ateliers au choix en supplément 7.50€/pers - voir notre carte

"L'Escale "

6 Langoustines / pers
Y2 Tourteaux / pers
6 Crevettes roses / pers
6 Huitres / pers
Bulots
Bigorneaux
Pain de seigle, beurre demi-sel, citron, mayonnaise maison, vinaigre d’'échalote, rince doigts

" Le Prestige "

6 Langoustines / pers
% Homard breton / pers
6 Crevettes roses / pers
6 Huitres / pers
Bulots
Bigorneaux
Pain de seigle, beurre demi-sel, citron, mayonnaise maison, vinaigre d’échalote, rince doigts

Tous nos plateaux de fruits de mer sont présentés dans des plateaux sur mesure d'un design
contemporain, une belle innovation pour une table luxueuse et une présentation haut de gamme,
cette formule saura émerveiller vos convives, alors n'hésitez plus !

La Planche de Fromage

Morbier - St Nectaire - Cantal
Salade verte
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Les Délices du Chef

Douceur Passion Coulis de Fruits Rouges

Ou

Le Fraisier Facon Mercotte
Ou

Délice Péche Facon Melba
Ou

Farandole de Gourmandises

Ou

Feuillantine Chocolat Noir

Les Vins Blanc - Rouge - Le Café

L’escale

A partir de

85,°0 € TTC

par personne

Le Prestige

A partir de

95,°0 € TTC

par personne

Vin d’Honneur pour les Personnes en Supplément 13.50€/Adulte et 5.50€/Enfant



Animation Plancha

Assortiment de 3 brochettes marinées par personne Saint-Jacques - Volaille - Boeuf

Animation créperie

Deux mini galettes de blé noir a 'emmental par personne

Atelier jambon a la coupe

Deux tranches de jambon et petits pains aux céréales par personne

Atelier foie Gras chaud ou froid

Deux tapas par personne

Atelier saumon fumé

Deux tapas par personne

Atelier saumon gravlax

Deux tapas par personne

Atelier poisson Fumé

Deux tapas par personne

Atelier raviole

Une raviole au fromage et une raviole au chorizo par personne

Atelier friture au wok

Assortiment de deux pieces asiatiques par personne

Bar a huitres (Supplément 4.50€/pers)



Deux huitres/pers, citron, rince doigts

Formule incluant 3 ateliers au choix ----------ssmmmmmmr s

soit 6 & 7 piéces/pers



"6a12ans"

Au-dela de 15 enfants participants au vin d’honneur celui-ci est facturé au prix de 5.50€/enfant

Acces au vin d’honneur
Jus d'orange - Coca Cola

Le Menu

Nuggets
Gratin Dauphinois
Moelleux au Chocolat

9,°0 €



"12a15ans"

Au-dela de 10 adolescents participants au vin d’honneur celui-ci est facturé au prix de 10.50€/ados

Acces au vin d’honneur
Jus d'orange - Coca Cola

Le Menu

Assiette de Saumon Fumé
Plat du menu adulte - Gratin Dauphinois
Moelleux au Chocolat

20,00 €



Acces au vin d’honneur
Assiette de Saumon Fumé - Plat - Dessert
Vin Rouge - Café

25,00 € TTC

Plateaux de trois CharCULEri@S/PErS «--------rsrerrcrrrmsme e 7,° €/pers

Jambon de Pays - Rosette - Terrine de Campagne

Plateaux d'assortiments de fromages -+ --ssssssssrmrmmmss et 5,°0 €/pers

Le plateau assortiment sucré "gourmand” 24 PI@CES === 26,°0€

Craquant praliné, buchette chocolat, croquant spéculoos caramel, brownie ganache chocolat

Le plateau assortiment sucré "excellence" 48 pi@Ces  -------w-mrrmmremsrmmss s 54,50 €
Croustillant au chocolat blanc noisette, Pralin au chocolat noir framboise, Craquant chocolat blanc praliné pistache,
Feuillantine chocolat blanc praliné figue, croustillant au chocolat praliné parfum mandarine, Craquant au chocolat blanc

au noix de macadamia



" 11 pieces "

Froid

Mini sandwich Suédois au Saumon Fumé & Creme a L'Aneth
Blinis burger au thon
Tapas végétariens aux légumes confits
Tapas fromagers

Chaud

Tartine paysanne au jambon de pays
Tartelette aux oignons confits
Mini Boulette de viande a l'italienne
Mini Croquemonsieur

Les sucrées

Charlotte aux fruits de saison
Le Paris Brest
Tarte facon tatin

17,0 €/Adulte

Formule Enfant a 9.50€/Enfant



La bruschetta est une tartine italienne qui se décline en de nombreuses recettes

Trois tartines aux choix

e La Ty Breizh a 'Andouille

e La Savoyarde Facon Tartiflette

e L'italienne a la coppa

e L'’Andalouse au Chorizo Doux

e L'Océane au Saumon Fumé

e La Périgourdine au Magret & Gésiers Confits
e L'’Aveyronnaise au Roquefort

e La Végétarienne aux Légumes du Marché
e La Fermiere au Poulet Grillé

e La Grecque a la Féta

e La Bambino au Jambon

Trois Gourmandises/pers

e Charlotte aux fruits de saison
e Le Paris Brest
e Tarte fagon tatin

IVIENIU AU = 17,°0 €/Adulte

LT TT I =1 7= T RO 9,0 €/Enfant



Trois Salades / Piémontaise - De la Mer - Savoyarde (100gr/pers de Chaque Salade)
Trois Charcuteries/pers (Jambon de Pays - Rosette - Terrine de Campagne)
Deux viandes froides
Deux fromages

Une tarte aux pommes maison

17,0 €/Adulte

Formule Enfant a 9.50€/Enfant



Panier PIQUE-NIQUE ----mrmrrmrmmr s 15,°0 €/Pers
e Une Salade Composée Strasbourgeoise
e Deux Sandwichs (Effiloché de Poulet et Jambon Crudités)
e Un Fromage - Un Dessert
e Le Pain - Une bouteille d'Eau 50CI - Couverts - Serviettes



13 pieces 20.50€/pers

S bouchées froides

e Bruschetta facon provencale aux [égumes confits

¢ Club sandwich suédois au saumon fumé créme a la ciboulette
 Verrine de pommes et foie gras crumble aux pains d'épices

e Brioché du berger au jambon de pays

e Tapas strasbourgeois fagon rosti

S bouchées a réchauffer

e Cassolette facon tartiflette savoyarde
e Mini burger Tex Mex

Le p'tit bocal risotto champétre
e Mini tarte lorraine

Médaillon de fromage de chévre pané

3 piéces sucrées

¢ Mini choux chantilly pistache
e Mini tartelette aux fruits de saison
¢ Mini mousse au chocolat crumble noisette



QDU S QDU S === 12,0 €/pers

(poulet, agneau, merguez, légumes, semoule)

ChOUCIOULE AlSACIENNE - nrmrerer s 12,0 €/pers

(saucisse de Francfort, jarret, saucisson a l'ail, lard cuit, choux, pommes de terre)

CROUCIOULE 08 1@ M - oo oo 17,9 €/pers

(saumon, lotte, cabillaud, st-jacques, langoustines, choux, pommes de terre)

PABIIA [0y @ e oo 11,0 €/pers

(poulet, Iégumes, 1 langoustine, calamars, crevettes, moules, riz)

Jambalaya @u POUIEL ---mxrmrrrmmrr e 10,°% €/pers

(poulet, chorizo, Iégumes, riz)



Trilogie de poissons au beurre blanc (saumon - lieu - julienne) - 14,0

Ecrasé de Pomme de Terre

Cassolette de St Jacques aux Petits LEGUMES - 15,0
Riz
Blanquette de [0tte auX GIroll@S -+ - rsrmsrms oo e 15,0

Ecrasé de pommes de terre

Gigolette de Canette @UX trOIS POIVIES - - rrmrm e e o e e oo oo 12,0

Gratin dauphinois maison

JAMDON & OS SAUCE FOr@STIBIE =+ - e oo oo 9,°

Ecrasé de Pomme de Terre

ROti de VeaU auX CRaMPIGNONS -+ - e e 12,0

Gratin dauphinois

SAULE dE POIC & 18 DIBIE - 11,0

Ecrasé de pomme de terre

Carry de volaille aux €pICeS AOUCES -----m-mrmrmrmrmrn st 12,°°
Semoule
Supréme de pintade SAUCE @u CiAre  -------x-sssmssmrsmrms s 12,°°

Gratin dauphinois

LANGUES A BORUF -+ 10,0

Ecrasé de Pomme de Terre

Cassolette de St Jacques aux Petits LEGUMES  ------x-mrmrmemrrsmr s 15,0
Riz
Supréme de Volaille FOrestier -«----rxrrrrmrmrr e 7,0

Gratin Dauphinois

TaJiNE QU POUIEE e e 9,0
Semoule
TaJiNE 0 A @A - oo 9,0
Semoule
ROUGAIT SAUCISSE e 8,0

Riz

€/pers

€/pers

€/pers

€/pers

€/pers

€/pers

€/pers



POUlEt ANTIIIQIS = 7,20

Riz

Nos accompagnements supplémentaires : 2.00€/la part

Galette de légumes de saison, ratatouille, Flan de carottes et courgettes, risotto aux champignons



LaSAGNE & BORUS -+ e oo 8,0

LaSAGNE & SAUMION - - oo 10,0
HACNIS Par @@ - oo 8,0
Tartiflette SAVOYArade - - - e e oo 8,0



LOCALION VAISSEIIE - e 4,9 €)pers

Une grande assiette, une petite assiette, deux verres, un couteau, une fourchette, une cuillére

LOCALION POBION / IMOY I - oo e 40,0 €
(sans gaz)

LOCAtION POBION / GIaN( - 50,0 €
(sans gaz)

Location remorque frigorique - - - e e 150,90 €

(pour le week-end)

Location étuve de réchauffage - e oo 80,0 €

(pour le week-end)

e TR 1Y = o B 60,90 €

(usqu'a 30 kms)

e Tout matériel loué ou mis a disposition doit nous étre retourné dans nos locaux dans un délai
de 72h00.

e La livraison n'est pas facturée si le repas est laissé le jour du mariage.

e Pour toute autre demande, n’hésitez pas a nous contacter nous répondrons a vos attentes.



" Apéritif "

Kir Cassis & Grignotages Salés

Cote Entree

Salade Piémontaise - Salade Celtique - Salade de la Mer
Toutes Nos Salades sont faites Maison

Coté Plat

Porcelet a La Broche Ratatouille Maison & Pommes de Terre Garnies Fagon Paysanne
Ou
Plat unique & Accompagnements (Nous consulter)
Ou
Moules Frites Maison a Volonté
Ou
Grillade Party
Brochette XXL au Poulet
Ou
Pasta Party
(Panaché de Pates avec Différentes Sauces)

Coté Fromage

Mélange Gourmand & Duo de Fromages

Cote Dessert

Salade de Fruits Frais - Tarte aux Pommes - Pommes au Four
Ile Flottante - Moelleux au chocolat
UN DESSERT UNIQUE AU CHOIX



Les Vins Rouge & Rosé - Eau Plate - Le café
Le Pain & Condiments

Menu a 27,°%€ TTC/Pers

9.50€/enfant

Pour moins de 80 réservations : Forfait personnel facturé 950.00€ pour effectuer la mise en place, le
service, le débarrassage.

Pour plus de 80 réservations : Forfait personnel facturé 750.00€ pour effectuer la mise en place, le
service, le débarrassage.



" Le GoUt de la Tradition "

Le Kir Breton - Grignotages - Softs - Le Cidre

Coté Galettes

La Compléte : Jambon - CEuf Brouillé - Fromage
&
La Paysanne : Champignons - Lardons - Creme - Fromage

Salade Verte

Coté Crépes

(Deux Sucrées/Pers)
Sucre - Confiture - Chocolat - Caramel

Le café

Menu a 27,°%€ TTC/Pers

9.50€/enfant
Pour moins de 80 réservations : Forfait personnel facturé 950.00€ pour effectuer la mise en place, le
service, le débarrassage.

Pour plus de 80 réservations : Forfait personnel facturé 750.00€ pour effectuer la mise en place, le
service, le débarrassage.



